
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Queso Manchego Artesano 
Aceite de Oliva Virgen Extra 

 



Queso Manchego Artesano con D.O. 
 

SEMICURADO VILLAJOS 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Queso manchego artesano elaborado con leche 
cruda de oveja de raza manchega, de pasta 
prensada, corteza natural formada por la propia 
pasta del queso, color blanco – amarillento, sabor 
suave ligeramente acentuado con toques ácidos, 
textura semidura y aroma suave. 
Con una maduración entre 3 y 6 meses.   

CURADO VILLAJOS 
Queso manchego artesano elaborado con leche cruda 
de oveja de raza manchega, de pasta prensada, 
corteza natural formada por la propia pasta del 
queso, color marfil, sabor fuerte e intenso 
característico de la leche cruda de oveja, textura dura 
y seca muy aromático. 
Con una maduración entre 6 y 12 meses.   
 

 

 

RESERVA VILLAJOS 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Queso manchego artesano elaborado con leche 
cruda de oveja de raza manchega, de pasta 
prensada, color marfil- amarillento intenso, corteza 
natural formada por la propia pasta del queso, sabor 
potente característico de la leche cruda de oveja, 
textura dura y seca, aroma intenso. Espectacular 
para los amantes del queso fuerte 
Con una maduración de más de 12 meses.   
 

EN ACEITE VILLAJOS 
Queso manchego artesano elaborado con leche cruda 
de oveja de raza manchega, sumergido en Aceite de 
Oliva Virgen Extra lo que hace que el queso adquiera 
una tonalidad rosácea. 
Es un queso de textura cremosa, a pesar de su 
madurez, equilibrado, con tonos picantes y salados, y 
un retrogusto ligeramente láctico. 
 
 

 

 

 



Queso de Oveja 
TIERNO VILLEGAS 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Queso tierno elaborado con leche de oveja 
pasteurizada. De textura cremosa, sabor suave y 
aromático con un ligero regusto acido.  
Maduración entre 2 y 30 días.  
 

OREADO VILLEGAS  
El Queso Oreado “Villegas” se elabora con leche de 
oveja pasteurizada. Tiene una curación de poco más 
de un mes y está a medio camino entre un tierno y 
un semicurado, ideal para los que buscan un queso 
suave pero con un toque de curación. 
Maduración 30 días 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

AL ROMERO 
 Queso curado de pasta prensada elaborado con 

leche cruda de oveja de raza manchega, manteca y 
hojas de romero. 
De color dorado suave, su elaboración es totalmente 
artesanal, lo que hace que tengan un aroma y un 
sabor único. 
Madurado con una temperatura, humedad y luz 
idóneas durante 6 y 12 meses. 
 

FUNDIDO VILLAJOS 
Es un queso cremoso de pasta untuosa densa y 
homogénea elaborado de manera artesanal a partir 
del queso elaborado con leche cruda de oveja lo que 
hace que tenga un sabor suave pero a la vez 
característico al queso manchego. 
Color blanco marfil. Textura suave, continua, untable. 
Aroma y sabor intenso con postgusto largo. 
 
 

 
 

 

 



Aceite de Oliva Virgen Extra 
ENVASE CRISTAL 250ML 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Es un aceite de máxima calidad, manteniendo todas 
sus propiedades y obtenido a través de las aceitunas 
de la variedad cornicabra. Este aceite presenta una 
extraordinaria estabilidad y gran resistencia a la 
oxidación. Sabor frutado y aromático, de amargo y 
picante medio. 
Presentado en un envase de cristal traslucido 
cómodo para su uso diario.  

ENVASE CRISTAL 500ML 
Es un aceite de máxima calidad, manteniendo todas 
sus propiedades y obtenido a través de las aceitunas 
de la variedad cornicabra. Este aceite presenta una 
extraordinaria estabilidad y gran resistencia a la 
oxidación. Sabor frutado y aromático, de amargo y 
picante medio. 
Presentado en un envase de cristal oscuro 
protegiendo al aceite de la luz solar. 

 

 

ENVASE LATA 750ML 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Es un aceite de máxima calidad, manteniendo todas 
sus propiedades y obtenido a través de las aceitunas 
de la variedad cornicabra. Este aceite presenta una 
extraordinaria estabilidad y gran resistencia a la 
oxidación. Sabor frutado y aromático, de amargo y 
picante medio. 
Presentado en un envase de aluminio manteniendo 
todas sus propiedades organolépticas. 
 

ENVASE PET 1L 
Es un aceite de máxima calidad, manteniendo todas 
sus propiedades y obtenido a través de las aceitunas 
de la variedad cornicabra. Este aceite presenta una 
extraordinaria estabilidad y gran resistencia a la 
oxidación. Sabor frutado y aromático, de amargo y 
picante medio. 
Presentado en un envase tradicional de PET cómodo 
para el uso diario. 
 

 

 

 



ENVASE CRISTAL 250ML 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Es un aceite de máxima calidad, manteniendo todas 
sus propiedades y obtenido a través de las aceitunas 
de la variedad cornicabra. Este aceite presenta una 
extraordinaria estabilidad y gran resistencia a la 
oxidación. Sabor frutado y aromático, de amargo y 
picante medio. 
Presentado en un envase de PET cómodo para su 
manejo y transporte. 
 

ENVASE CRISTAL 500ML 
Es un aceite de máxima calidad, manteniendo todas 
sus propiedades y obtenido a través de las aceitunas 
de la variedad cornicabra. Este aceite presenta una 
extraordinaria estabilidad y gran resistencia a la 
oxidación. Sabor frutado y aromático, de amargo y 
picante medio. 
Presentado en un envase tradicional de PET ideal 
para disponer en el hogar y rellenar los envases de 
uso cotidiano.  

 

 

Otros productos 
CHORIZO DE ORZA 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Chorizo de cerdo inmerso en el mejor Aceite de 
Oliva Virgen Extra. Plato típico de la gastronomía 
castellanomanchega entre otras. Elaborado a fuego 
lento y sumergido en Aceite de Oliva Virgen Extra 
para su conservación. 
De color característico rojizo con sabor delicado y 
poco salado con un aroma agradable y 
característico. 

LOMO DE ORZA 
Lomo de cerdo inmerso en el mejor Aceite de Oliva 
Virgen Extra. Plato típico de la gastronomía 
castellanomanchega entre otras. Elaborado a fuego 
lento y sumergido en Aceite de Oliva Virgen Extra 
para su conservación. 
De color característico del rosa al rojo púrpura en la 
parte magra y aspecto brillante de la grasa, con 
sabor delicado y poco salado con un aroma agradable 
y característico. 

 

 



MIEL NATURAL MULTIFLORAL 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Miel pura producida por las abejas a partir del 
néctar de varias especies vegetales diferentes, y en 
proporciones muy variables.  
De apariencia translucida y color de amarillo rojizo 
a rojizo oscuro. Con sabor agradable y de aroma 
suave característico del producto. 
 

GARBAZOS 
Garbanzo cultivado de manera natural y sin 
tratamientos químicos. De alta calidad, mantecoso y 
uniforme. Con una piel blanda, y suave al paladar. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 Todas las curaciones están disponibles en medios y/o cuñas 

DESCRIPCIÓN ENVASE TAMAÑO U./CAJA MARCA  VIDA UTIL 

QUESO DE OVEJA 
 

TIERNO 
- 1Kg (aprox.) 10 Villegas - 
- 2Kg (aprox.) 6 Villegas - 

 

OREADO 
- 1Kg (aprox.) 10 Villegas - 
- 2Kg (aprox.) 6 Villegas - 

AL ROMERO - 2Kg (aprox.) 6 Villegas 24 meses 

FUNDIDO Cristal 220gr - Villajos 9 meses 

QUESO MANCHEGO ARTESANO CON D.O. 
 

SEMICURADO 
- 1Kg (aprox.) 10 Villajos 24 meses 
- 2Kg (aprox.) 6 Villajos 24 meses 
- 3Kg (aprox.) 6 Villajos 24 meses 

 

CURADO 
- 2Kg (aprox.) 6 Villajos 24 meses 
- 3Kg (aprox.) 6 Villajos 24 meses 

RESERVA - 2Kg (aprox.) 6 Villajos 24 meses 
 

EN ACEITE 
Plástico 750gr - Villajos 24 meses 
Cristal 500gr - Villajos 24 meses 

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA 

 AOVE   1/4L Cristal 250ml 24 Villajos 12 meses 

 AOVE   1/2L Cristal 500ml 12 Villajos 12 meses 

 AOVE   3/4L Lata 750ml 12 Villajos 12 meses 

AOVE    1L PET 1L 15 Villajos 12 meses 

AOVE    2L PET 2L 9 Villajos 12 meses 
 

AOVE    5L PET 5L 3 Villajos 12 meses 
PET 5L 4 Villajos 12 meses 

OTROS PRODUCTOS 

LOMO DE ORZA Cristal 950gr 6 Villajos 12 meses 

CHORIZO DE ORZA Cristal 950gr 6 Villajos 12 meses 

MIEL 
MULTIFLORAL 

Cristal 1Kg - Villajos 24 meses 
Cristal 500gr - Villajos 24 meses 

GARBANZOS Plástico 1Kg - Villajos 24 meses 

Presentaciones 
 



 

 

 

 

 

 

Elaborar Queso Manchego y Aceite de Oliva Virgen Extra de 

la más alta calidad, fieles a los métodos artesanos que 

aportamos en su elaboración, al sabor y la naturalidad 

necesaria para ser un referente en nuestra región. 

 

Nuestra elaboración Artesanal conlleva un gran conocimiento 

del proceso, manos expertas y mucha paciencia para alcanzar 

un gran resultado. 

 

 

AGROVILLASERRA S.L. 

 

 

 

(+0034) 926 780 100 
(+0034) 685 968 714 

Info@villajos.net   
admon@villajos.net 

  

      Síguenos: 

      www.villajos.es 

 

QUESERIA 
C/Real 43 

13120 Porzuna 
(Ciudad Real) 

España 

ALMAZARA 
C/San Pantaleón  65 

13120 Porzuna 
(Ciudad Real) 

España 
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