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Queso |manchego artesano e]aq)orado con | leche
cruda de oveja de raza manchega, de | pasta
prensada, corteza natural formada por la propia’
pasta del queso, color blanco — amari"ento,rsabor
shave ]ligeramente acentuado con. toques fcidos,
téxtura semidura Yy aroma suave.

n una maduracién entre 3 y 6 meses.

z N

CURADO VILLAJOS
Queso manchego artesano elgborado con leche cruda Y
de oveja ‘de raza manchega, de pastﬂ prensada, ' ‘\

corteza ndtural formada pdr la propial pasta del
sabor fuerte |e intenso
caracteristico de la Iecl-’e cruda de oveja, textura dyra

queso,  cdlor  marfil,

y seca muy} aromatico.

Con una maduracién entre 6y 12 meses. B ~

!

RESERVA VILMJOS }

EN ACEITE VILLAJOS

Queso manchego artesano e]iborado con leche cruda
de oveja de raza manchega, ‘fumergido eL‘u Aceite de

|

Oliva Virgen Extra lo que ha

una kona]i ad rosacea.

Es un queso de textura cremosa, a pesar de su
madurez, equilibrado, con tonos picantes ly salados, y
un retrogusto ligeramente ]éc%tico. |

ueso manchego artesano elaborado con| leche]
cruda de oveja de raza manchega, de | pasta
ensada, color marfil- amarillento intenso, ¢orteza
natural formada por la propia pasta del queso| sabor

otente caraqteﬂ'stico de Ja leche cruda de| oveja,

textura| dura 'y seca, aroina intenso. Espec facu]ar
ra los amantes del queso|fuerte '

on una maduracién de mas de 12 meses.

| ! !

e que el queso adquiera

| |

1

!
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Ovea l |

\
Queso (tierno elaborado con leche de oveja

pasteurizada. De textura cremosa, sabor suave Yy
aromadtico con un ligero regusto acido.
Maduracién entre 2 y 30 dias.

OREADOVILLEGAS | |
El Queso Oreado “Villegas” se elabora con leche de
oveja pasteurizada. Tiene una curacién de poco mds
de un mes y estd a medio camino entre un tierno y
un semijcurado, ideal para los que buscan un queso ™
suave pero con un toque de curacién.
Maduracién 30 dias

AL ROMERO |

$

Queso curado de pasta prensada elaborado con
leche cruda de oveja de raza manchega, manteca y
hojas de| romero.
De color dorado suave, su elaboraciéon|es totalmente
artesanal, lo que hace que tengan un aroma y un
sabor unico. Tﬁ.‘_
Madurado con una temperatura, humedad y luz
idoneas durante 6 y 12 meses. .

FUNDIDO VILLAJOS
Es un queso cremoso |de pasta untuosa densa y
homogénea elaborado c{

del queso elaborado cor leche cruda de oveja lo que

e manera artesanal a partir

hace que tenga [un sabor suave pero a la vez
caracteristico al queso manchego.

4 |
Color blanco marfil. Textura suave, continua, untable. |
Aroma y sabor intenso don postgusto largo.




Acedts de Oliva Vidgers Excbu |

ENVASE CRISTAL 250ML

ENVASE CRISTAL 500ML

Es un dceite 4e maxima calidad, manteniendo todas

sus propiedades y obtenida
de la variedad cornicabra.
extraor*inaria estabilidad
oxidfEidalhsNor (P Y,
picamte medio. l

Presentado en un env

!
| !

Es un aceite de maxima calidad, manteniendo Lodas
sus propiedades y obtenido a través de las aceitunas
de la variedad cornicabra.|Este aeeite esentJ una
extraordinaria estabilidad ly gran resistencia F la

| oxidacidn. Sabor frutado y aromatico, de amatgo y
| picante medib. ‘

'Presentado len un envase de cristal tras]‘:cido
| cémodo para su uso diario. |

a través de las aceitunas
Este aceite presenta una '
y gran resistencia a la
| aromatico, de amargo y |

prot%giendo al aceite|de la |

ase de cristal oscuro ‘
uz solar.

|
| | |

ENVASELATATSOML |

l

ENVASE PET 1L |

Es un aceite de maxima ¢

sus propiedades y obtenida a través de las aceitunas

de la variedad cornicabra.‘
extraorq]inaria estabilidad |
oxidacidn. Sabor frutado 4

picante|medio.

Presentado en un envase tradicional de PET cémodo

para el uso diario.

sus propiedades y obtenido a través de las aceitunas
de la variedad cornicabra. Este aceite ]1 ‘
extraordinaria estabilidad y gran resistenciaa la
oxidacién. Sabor frutado y aromético, de amargo y
picante medio. |

Presentado en un envase de aluminio manteniendo

todas sus propiedades organolépticas.

|
l
|
!

lidad, manteniendo todas
Este aceite presenta una

y gran resistencia a la
aromatico, de amargo y

——ee

Es un aceite'de maxima calidad, manteniendo todas |

resent‘? una -

c e —— e — — ~—
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ENVASE GRISTAL 250M

ok de Blin Vioger

L)
2 Villa'os =

ENVASE CRISTAL 500M
Es un aceite de
sus propiedades y lobten
de la variedad cornicabr
extraordinaria estabilida
oxidacién. Sabor frutada
picante|medio.
Presentado en un enva

axima

para disponer en el hog
uso cotidiano.

LOMO DE ORZA

Lomo de cerdo inmerso

Virgen Extra. Plato
castellanomanchega entt

tipico de la
re otras. Elaborado a fuego

Es un aceite de max1ma calidad, mant{e_mendo todas
sus propiedades y obtenido a través de las aceitunas
de la variedad cornicabra. Este aceite
extraordinaria estabilidad y gran resistencia a [la
oxidacion. Sabor frutado y aromatico,

picante medio.

Presentado en un envase de PET cémodo para su

manejo y transporte.

calidad, manteniendo todas
do a través de las acelt}mas
a. Este acelte presenta una

y gran resistencia A la
y aromdtico, de amargo y

e tradicional de PET ideal.

ar y re"enir los evases de

|

Chorizo| de c%rdo inmerso en el me
xtra. |Plato tipico de I
castellanomandhega entre otras. Elabc

Oliva Vijrgen

{

presenta una

de amargo|y

jor Aceite de
! gastronomia
rado |a fuego

lento y lsumergido en Aceite de Ollvq Virgen Extra

para su conservacion.

De color caracteristico rojizo con sabor delicado y

poco salado| con un

caracteristico.

en el mejor Aceite de Oliva
gastronomia

lento y sumergido en Aceite de Oliva Virgen Extra

para su conservacion.
De color caracteristico d
~parte magra y aspecto

el rosa al rojo purpura en la

brillante de la grasa, con

sabor delicado y poco sa’ado con un aroma agradable

y caracteristico.

aroma

agradable |y
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MIEL NATURAL I+ULTIFLORAL

Miel pura producida por las abejas| a partir del

) . e .
néctar de varias especies vegetales diferentes, y en

proporciones muy variables.
De apariencia translucida y color de amarillo rojizo
a rojizo| oscuro. Con sabor agradable y de aroma
suave caracteristico del producto.

GARBAZ0S '
arbanizo cu]tivaiﬂo de manera | natural y| sin
tratamientos quimicos. De alta calidad, mantecaso y
upiforme. COP una piel blanda, y suave al paladar.
|

L
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| U DE OVEJA

- 1Kg (aprox.) 10 Villegas -

TIERND - 2Kg (aprox.) 6 Villegas .

- 1Kg (aprox.) 10 Villegas -

OREALJO - 2Kg (aprox.) .6 Villegas .
AL ROMERO 4 2Kg (aprox.) | * 6= Villegas 24 meses
FUNDIDO | Cristal 220gr ] - Villajos 9 meses

i J MA U AR J COND.C
- 1Kg (aprox.) 10 Villajos 24 meses
SEMICURADO - 2Kg (aprox.) —6 Villajos 24 meses
5 3Kg (aprox.) 6 Villajos 24 meses
- 2Kg (aprox.) 6 ' Villajos 24 meses
CURADO T 3Kg (aprox.) 6 | Villajos 24 meses
RESERVA - 2Kg (aprox.) 6 Villajos 24 meses
Plastico 750gr u Villajos 24 meses
EN AGEITE Cristal | 500gr - Villajos 24 meses
\CEITE DE OLIVA VIR R
AOVE ]i/4|_ Cristal | 250ml 1 24 Vi"ajos 12 meses
AOVE 1/2L Cristal | 500ml 12 Vi"aios 12 meses
AOVE 3/4L Lata 750ml 12 Villajos | | 12 meses
AOVE 1L PET 1L 15 Villajos 12 meses
AOVE 2L PET 2L 9 Villajos 12 meses
PET 5L B Villajos 12 meses
it i PET 5L 4 Villajos 12 meses
DIRCU OD U
LOMO DE ORZA Cristal 950gr 6 Villajos 12 rq‘eses
CHORIZO DE ORZA ristal 950gr 6 Villajos | | 12 meses
MIEL Cristal 1Kg - Villajos 24 meses
MULTIFLORAL Cristal 500gr - Villajos 24 meses
GARBANZOS Plastico 1Kg - Villajos 24 meses
n
4 Todas las curaciones|estan disponibles en medios y/o cufias




Elaborar Queso Manchego y Aceite de Oliva-Virgen Extra de
la mas alta calidad, fieles a los métodos artesanos que
aportamos en su | elaboracién, al sabor y la naturalidad
necesaria para ser un referente en nuestra region. |

Nuestra elaboracion Artesanal conlleva un gran conocimiento
del proceso, manos expertas y mucha paciencia para alcanzar

un gran resultado.

el

st}

AGROVILLASERRA S.L.

QUESERIA ALMAZARA
C/Real 43 C/San Pantaleén 65
13120 Porzuna 13120 Porzuna
(Ciudad Real) (Ciudad Real)
Espana Espana

& (+0034) 926 780 100
@) (+0034) 685 968 714

) Info@villajos.net
] admon@villajos.net

'~ Siguenos: ki @) B G

www.villajos.es
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